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Cheffe Louise Perrone

LES BORDS DE MER X LOUISE PERRONE
MARsEILLE ROUGE



MIEENU

Cheffe Louise Perrone

_ lL.a Mer

Comme un plateau de fruits de mer

Huitre de Camargue, sashimi de sériole, ventréche de thon
rouge, langoustine snackée au beurre au poivre frais de Sichuan,
échalote au vinaigre de tagéete

Thon rouge, haricot vert, cerise Jangajji, condiment estragon

L.a IFraicheuy

Gaspacho de tomate grillée
Glace moutarde a I'ancienne
Flatbread barbecue, fenouil, abricot pimenté

_l.e IFeu

Loup du Frioul a plat, pil-pil persil froid
Fumet citronné émulsionné
Pommes de terre nouvelles a la braise, mesclun

L.a Douceuy

Cerise en papillote au barbecue
Brousse du Rove
Glace au miel

75€ PAR PERSONNE
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